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enjoy the best



ABOUT US
EIN GRÜNER WIND WEHT ÜBER DIE MESSE

Messe-Full-Service von der ersten bis zur letzten Minute. 

Mit exzellentem Messecatering heben wir Ihren
Messeauftritt kulinarisch hervor. Ob Sterneniveau am
Stand, ein Pressefrühstück voller Ideen, das Crewcatering
für Genießer, die rauschende Kundenparty zum Abschluss
– selten kann ein Catering so effektiv zu Ihrem
Geschäftserfolg beitragen, wie auf der Messe. 

Flexibel und aus einer Hand realisieren wir alles rund um
das Thema Catering und bestechen dabei durch ein
optimales Preis-Leistungsverhältnis. Vertrauen Sie bei
Ihrem Catering auf unsere Messe-Erfahrung mit nationalen
und internationalen Marken.

Ihr Fair Foods Team München

Our brand is all yours!
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grab & go
Mit dem Grab & Go Angeboten liegen Sie immer richtig. Kombinieren Sie ganz nach “Lust, Geschmack und Laune” - ob

Semmeln zum Frühstück, Cupcakes zum Kaffee oder Speisen für zwischendurch nach Meetings oder bei Präsentationen oder
Events am Stand. Gerne beraten wir Sie ganz individuell.

FOOD AUSWAHL



Genießen Sie den perfekten Genuss-flow mit
unseren frisch belegten Knsuperbroten.

KNUSPERBROT - VEGETARISCH

mit Hüttenkäse und Ofentomate
mit Salzbutter und Radieschen
mit Ricotta und Frühlingslauch

KNUSPERBROT - WURSTAUFSCHNITT

mit Leberkäse und Senfbutter
mit italienischer Salami und Olive
mit italienischem Schinken und Rucola

KNUSPERBROT - FISCH

mit Gewürzlachs und Senf-Dill Sauce

 MÖGLICH

GLUTENFREIE
ALTERNATIVE

4,30 Euro / Brot

GRAB & GO
KNUSPERBROTE

Seite 5
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KARTOFFELSEMMELN  

mit Rosmarinschinken und
Crème fraîche

mit Geflügel-Mortadella und
Remoulade

mit Kräuter- Frischkäse 
und Schnittlauch

mit Brie und Traube

mit Leberkäse und Senf-
Butter

mit Tomate, Mozzarella und
Basilikum

mit Hummus & Paprika

 

 

GRAB & GO
KARTOFFELSEMMELN

0,70 Euro

WEIZENSEMMEL
OHNE BELAG

RUSTIKALE KARTOFFELSEMMELN

mit Kernschinken und Cornichon

mit Hähnchen Remoulade und Tomate

mit Edelsalami und Frischkäse

mit Zucchini und Tomate 

mit Gouda und Paprika

mit Emmentaler und Radieserl

mit Regensburger und roten Schalotten

mit Bayerischer Camemembertcreme 
und Petersilie
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Frische Laugenbackwaren nach bester
Münchner Art laden zu köstlichen Pausen und
zur Stärkung ein.

4, 70 Euro / Semmel

LAUGENKONFEKT - WURSTAUFSCHNITT

Laugenkonfekt mit Salami und Ei

Laugenkonfekt mit Leberkäse und süßem Senf

LAUGENKONFEKT - VEGETARISCH

Laugenkonfekt mit Antipasti

Laugenkonfekt mit Obazda und Radieschen

MINDEST-
BESTELLMENGE:

10 STÜCK

GRAB & GO
LAUGEN KONFEKT
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Mit unserer Fair Foods Delight Auswahl treffen Sie auf jeden Fall
den guten Geschmack Ihrer Gäste, wir servieren alles ansprechend
und ästhetisch angerichtet. A Fair Food Mouthbite of Deliziosa!

FAIR FOODS DELIGHT

Laugenbreze
Senfaioli, Leberkäse, Sandwichgurke

Laugenbreze
Obazda, Radieserl, Schnittlauch

Laugenpolster
Brie, Preiselbeercreme, Traube

Bagel mit Kräuterfrischkäse, Gurke, Kresse

Bagel mit Hummus, Antipasti, Oliven

Bagel mit Brie, Preiselbeere, Kresse

Bagel mit Schinken, Tomate, Gurke, Ei

Bagel mit Räucherlachs

5,80 Euro / Stück

GRAB & GO
FAIR FOODS DELIGHT
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Mit unserer Fair Foods Delight Auswahl treffen Sie auf jeden Fall
den guten Geschmack Ihrer Gäste, wir servieren alles ansprechend
und ästhetisch angerichtet. A Fair Food Mouthbite of Deliziosa!

FAIR FOODS DELIGHT

Vollkornsemmel mit Mailänder Salami,
Sandwichgurke, Ei

Vollkornsemmel mit Kräuterfrischkäse, Gurke,
Tomate

Vollkornsemmel mit Alpenbutter, Bergkäse,
Gurke, Ei

Käsestangerl
Wacholderschinken, Kren

Käsestangerl
Vorderschinken, Tomate, Gurke, Ei

Kaisersemmel
Senfaioli, Leberkäse, Sandwichgurke

Kaisersemmel
Backhendl, Remoulade

5,80 Euro / Stück

GRAB & GO
FAIR FOODS DELIGHT
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Ein Besuch in München wird natürlich perfekt mit der “reschen”
Brezen abgerundet. 

1,60 EuroBrezn

Brezn mit Süßrahmbutter

Mohnbreze

Pfefferbreze

Sesambreze

Körnerbreze

2,70 Euro

2,70 Euro

2,70 Euro

2,70 Euro

2,70 Euro

GRAB & GO
BREZEN SELEKTION

BREZEN AUSWAHL
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Bei allen beliebt und immer wieder eine
köstliche Ergänzung zum Kaffee oder Tee: die
Donuts oder Muffins der Saison.

1,90 Euro

MUFFINS, DONUTS & CO

Mini-Muffins | gemischt

Mini-Muffins | gemischt 

Mini-Donuts | gemischt

Mini-Pecannusstaschen

Mini-Spritzringe | gemischt 

Mini Buttercroissants

Petit Danish | gemischt

Donut | gemischt

1,90 Euro

1,90 Euro

1,90 Euro

1,90 Euro

1,90 Euro

GRAB & GO
BACKSTUBE & KONDITOREI
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Das schmeckt man: frische Back- und
Konditorwaren versüßen Ihren Gästen den
Messebesuch an Ihrem Stand.

1,50 Euro

SÜSSES GEBÄCK & PETIT FOURS

Mini-Cookies | gemischt

Französische Macarons gemischt

Petit Fours Selection
Häppchen, 14 Gramm

Cakepop Schokoladenrühreteig
Holunderblütengelee | dunkle Schokolade

Cakepop Vanillerührteig
Holunderblütengelee | weiße Schokolade

15er Süße Nascherei | handgemacht in
Österreich | Strudel, Küchlein, Petit Fours

2,50 Euro

4,20 Euro

4,20 Euro

2,90 Euro

52,50 Euro

GRAB & GO
BACKSTUBE & KONDITOREI
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BLECHKUCHEN NACH BESTER
GROSSMUTTER ART GEBACKEN
Blechkuchen der Saison 
Verschiedene Sorten
Häppchen, 75 Gramm

3,00 Euro / Stück

Wie zu Großmutter’s Zeiten werden diese
saisonal gebackenen Blechkuchen kreiert und
durch Backkunst verfeinert.

GRAB & GO
BACKSTUBE & KONDITOREI
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Der beliebte französische Klassiker, in Mini
Varianten, sowie süß oder herzhaft gefüllt.

2,80 Euro

QUICHE & FLAMMKUCHEN SELEKTION

Mini Flammkuchen mit Zwiebel und Speck
Peperoni und Fetakäse  

Quiche Épinard / Spinat 

Quiche Poire / Lauch

Quiche Légume / Gemüse 

Quiche Lorraine 

Quiche Ratatouille

20er Mini Blätterteigkonfekt-Selektion
Champignon | Spinat & Käse | Schinken & Käse |
Tomate-Mozzarella

1,80 Euro

30,00 Euro

2,80 Euro

2,80 Euro

2,80 Euro

2,80 Euro

GRAB & GO
BACKSTUBE
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Für einen perfekten Start in den Messetag bieten wir
Frühstückssnacks an, die einen vitalen Tag begleiten.

4,40 EuroBircher Müsli 
Apfel, Beeren

Müsli mit Topfen
Rübensirup, Berberitzen

Vanille-Schmand
Honig, Kirschen

Joghurt
Honig, Beeren

4,40 Euro

4,40 Euro

4,40 Euro

GRAB & GO
FRÜHSTÜCKSSNACKS

FRÜHSTÜCKSAUSWAHL IM GLAS
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OBST  |  FRISCHE FRÜCHTE & VITAMINE

Regionaler & Saisonaler Obstkorb

Frischer Obstsalat im Glas  | Minze

Egal zu welcher Saison, das Frischobst aus der Region
und auch internationale fruchtige Spezialitäten
verlieren nie ihren “hype”.

38,50 Euro

GRAB & GO
FINGERFOOD 
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3,90 Euro

VITAMIN KICK &
GAUMENFREUDE:

BUNTE
GEMÜSESTICKS 
3,40 Euro / Stück

ve
ga

n



15ER  MINI WRAPS | HÄPPCHEN, 600 GRAMM

Italian: mit Tomate, Mozzarella,  Basilikumcreme, Tomate,
Mozzarella und Basilikumcreme

Orient: mit Curry-Hummus, Falafel, Orangenfilet, Oliven 

Antipasti-Couscous : Antipasti mit Couscous und Karotten

Bergkäse: fein-würziger Bergkäse, Mango-Chutney,
Rote Beete-Aufstrich

Ziege: Ziegenkäse, Cranberries, Paprika mit
Joghurt-Rahm-Creme

India: Hühnchen, Paprika mit Curry-Ananas-Aufstrich 

Pastrami: Kräuterfrischkäse

Austria: Wiener Backhendl, Apfel-Blaukrautsalat und Ei 

Caesar: Hähnchen, Blaukraut mit Parmesan-Frischkäse 

Lachs: mit Räucherlachs, Wasabi und Ei 

Die Mini-Wraps sind eine ideale Variante, ob für die
Kleinigkeit, im Stehen zu Essen oder als Angebot für
Gäste am Stand, kreativ & ansprechend arrangiert.

58,50 Euro 

GRAB & GO
FINGERFOOD 

MINI WRAP
VARIANTE
15 STÜCK
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FIngerfood Klassiker, die bei allen gleichermaßen beliebt sind
und mit köstlichen Geschmacksnoten überzeugen.

FINGERFOOD VARIATIONEN

Ziegenfrischkäse-Praline                                                       
 
Kalb, Thunfisch, Kaper                                                                  

Nürnberger Würstl-Spieß                                                             
Paprika, rote Zwiebel

Kalbfleischpflanzerl                                                                       
Gurke, Senf

Maishendlspieß                                                                            
Tandooripaste. Koriander, Minze, Sesam

Falafel                                                                                           
Hummus, Granatapfel

Asiatisches Maishendl
Mango, Panko

Garnelen-Lolly                                                                               
Wakame, Sesam, Ananas Gel

Lachs, Wasabi, Honig-Crunch 

GRAB & GO
FINGERFOOD 

3.40 Euro

3.40 Euro

3.40 Euro

3.40 Euro

3.40 Euro

3.40 Euro

3,40 Euro

3,70 Euro
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Gerade für Get-Together, Gespräche am Stand eignet sich
das Fingerfood perfekt für eine leichte Kommunikation
miteinander.

4,70 EuroFLYING COCKTAIL

Linsen-Bulgur-Salat

Orientalischer Quinoa Salat

Pikanter Couscous Salat

Italienische Feldfrüchte

Maispoularde

Lachs Cocktail

Kalbspflanzerl

Kalter Braten

Ochsenmaulsalat

Bayerischer Wurstsalat

GRAB & GO
FINGERFOOD 
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Der süße Abschluss, der einen bleibenden, positiven
Eindruck hinterlässt - wir bieten Ihnen die Klassiker an,
die wir täglich frisch in unserer Produktion zubereiten.

4,90 EuroFLYING COCKTAIL - DESSERT

Schwarzwälder Kirsch  | 140 Gramm

                              

Trilogie von der Schokolade |  140 Gramm

Tiramisu | 140 Gramm

Haselnuss 

Sweet Superfood |  135 Gramm

Kokos, Mango, Passionsfrucht und Chiasamen 

Rübli | 135 Gramm

Karotte, Haselnuss 

GRAB & GO
FINGERFOOD 
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In der Messestadt München dürfen natürlich
bayerische Klassiker für unsere internationalen
Besucher nicht fehlen.

33,00 Euro

BAYERISCHE SNACKS

Mini Leberkas (200g) mit Kartoffelsalat 
und süßem Senf, Brezen

Weißwürste mit süßem Senf (7 Paar)

Wiener Würstl mit mittelscharfem Senf
(10 Paar)

33,00 Euro

 8,90 Euro

GRAB & GO
BAYERISCHE SNACKS

RESCHE BREZEN:
Preis / Stück

1,90 Euro
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Die perfekte Ergänzung zum Getränk oder auch
einfach so, als einladende Geste am Stand.

29,50 Euro

SÜSSIGKEITEN & KNABBEREIEN

Gebäckmischung I 227 g

Mini-Brezeln I 20 x 40g

Salzstangen I 24 x 75g

Studentenfutter | 20 x 50g

Mini-Schokoriegel Celebration I 1,435 KG 59,00 Euro

42,50 Euro

44,50 Euro

 8,90 Euro

GRAB & GO
SÜSSES & KNABBEREIEN
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Die Crew leistet im Hintergrund so viel und hat
sich natürlich eine Stärkung verdient!

13,00 Euro / 2er WrapWRAP VIELFALT - GLEICHER PREIS

2er Wrap India: Hühnchen, Karotte, Paprika 
mit Curry-Huhn-Ananas-Aufstrich 

2er Wrap Austria: Wiener Backhendl, Mango-Curry-
Chutney. Remoulade, Apfel-Blaukraut, Ei,  Radieschen 

2er Wrap Lachs: Räucherlachs, Wasabiaufstrich, Kren

2er Wrap Italiano: Tomate, Mozzarella, Tomaten-
Basilikum-Creme Pesto 

2er Wrap Orient: Falafel, Hummus, Orangenfilets,
Paprika und Oliven 

GRAB & GO
CREW CATERING
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Die Crew leistet im Hintergrund so viel und hat
sich natürlich eine Stärkung verdient!

9,80 Euro BENTO BOXEN

Bento Box - Rothes Thai Curry
Hühnchen, Ananas, gemischtes Gemüse und Sprossen 

Bento Box - Rindergulasch
Wurzelgemüse und kleine Kartoffeln 

Bento Box - Strozzapretti
Babyspinat, Cherrytomaten und Salsiccia

Bento Box - Geschnetzeltes
Karotten-Lauch-Gemüse, Spätzle mit Sahnesauce 

Bento Box - Chili con Carne vom Rind
Kidney Bohnen, Zuckermais und Brotauswahl

Bento Box - Gelbes Thai Curry
Auberginen, Sprossen, Austernpilze, Frühlingszwiebeln
und Duftreis
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Sprechen Sie uns gerne bei individuellen
Wünschen und Anforderungen für Ihr Team an.

BENTO BOXEN

Bento Box - Linsen Dal
Baby Spinat, rote Linsen. Erbsen Protein. Curry Ananas
und Duftreis

Bento Box - Chili sin Carne
Soja. Kidney Bohnen, Zuckermais mit Brotauswahl 

Bento Box - Strozzapretti (vegetarisch)
Babyspinat. Cherrytomaten und Feta

Bento Box - Schupfnudelpfanne
Gemischtes Gemüse mit Ziegenkäse

Bento Box - Süßkartoffeleintopf
Kürbis, Zuckerschoten, Kichererbsen
und Kreuzkümmel

GRAB & GO
CREW CATERING

9,80 Euro 
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DRINKS



Adelholzener Gastro Naturell 20 x 0,25l

Adelholzener Gastro Classic 20 x 0,25l

Adelholzener Gastro Classic 12 x 0,75l

Adelholzener Gastro Naturell 12 x 0,75l

Orangensaft 30 x 0,2l

Orangensaft 6 x 1,0l

Apfelsaft 30 x 0,2l

Apfelsaft 6 x 1,0l

31,50 Euro

31,50 Euro

35,00 Euro

35,00 Euro

37,50 Euro

32,90 Euro

37,50 Euro

32,90 Euro

GRAB & GO
DRINKS / ALKOHOLFREI

Seite 27



Aho BIO - Johannisbeerschorle 20 x 0,25l

Aho BIO - Rhabarbarschorle 20 x 0,25l

Coca Cola 24 x 0,2l

Coca Cola light 24 x 0,2l

Coca Cola zero 24 x 0,2l

Coca Cola 12 x 1,0l

Coca Cola light 12 x 1,0l

Coca Cola zero 12 x 1,0l

Gerne bieten wir auf Anfrage regionale Lifestyle Limonaden wie
Eizbach Limonade oder auch homemade icetea (saisonal) an.

34,00 Euro

34,00 Euro

33,00 Euro

33,00 Euro

36,50 Euro

36,50 Euro

36,50 Euro

33,00 Euro

Aho BIO - Apfelschorle 20 x 0,25l 34,00 Euro

GRAB & GO
DRINKS / ALKOHOLFREI

Seite 28



Orient Express - frisch gepresst
Orient Express I Orange I Himbeere
Brombeere | Kirsche, 1 Liter

Mexican Hit - frisch gepresst
Mexican Hit I Avocado | Banane 
Grapefruit | Apfel, 1 Liter

Hawaii Cocktail - frisch gepresst
Hawaii Cocktail I Orange | Mango | Ananas
Banane | Zitrone, 1 Liter

Orangensaft - frisch gepresst, 1 Liter

16,50 Euro

SMOOTHIES

 sind ein willkommener,

süßer und leckerer

Geschmack, wenn

Wasser langweilig wird.

16,50 Euro

16,50 Euro

GRAB & GO
DRINKS / ALKOHOLFREI

Seite 29
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Espresso | 1000 Gramm 
Bohnen  I 1kg

Kaffee Crema | 1000 Gramm
Bohnen I 1kg

Kaffeepulver | 70g
Pulver I 70g

Ronnefeldt Tee |  verschiedene Sorten
Packung  |  25 Stück

SUPPLEMENTS:

Portionskaffeesahne | 240 Stück

H-Milch fettarm 1,5% oder 3,5% Fett | 1,0 Liter

H-Haferdrink | 1,0 Liter

H-Milch Laktosefreie | 1,0 Liter

Zuckersticks | 500 Stück

38,00 Euro

38,00 Euro

 2,90 Euro

15,00 Euro

 3,50 Euro

3,50 Euro

3,50 Euro

15,00 Euro

DRINKS & HEISSGETRÄNKE
KAFFEE- UND TEEAUSWAHL

Seite 30

17,50 Euro



Tegernseer Hell 0,33l
Bierkiste 24 x 0,33l

Tegernseer Pils 0,33l
Bierkiste 24 x 0,33l

Lammsbräu Bio Hell alkoholfrei 0,33l
Bierkiste 24 x 0,33l

Paulaner Hefeweizen 0,33l
Bierkiste 24 x 0,33l

Tegernseer Hell
30 Liter Fass

Tegernseer Hell
50 Liter Fass

Paulaner Hefeweizen
30 Liter Fass

Paulaner Hefeweizen
50 Liter Fass

Zapfanlage 2-teilig, auf Anfrage
Kohlensäure, auf Anfrage
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DRINKS MIT SPIRIT
BIER

41,50 Euro

41,50 Euro

41,50 Euro

132,00 Euro

185,00 Euro

41,50 Euro

159,00 Euro

245,00 Euro
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Schräglage Grauburgunder | Pfalz
Weinkiste 6 x 0,75l

Schräglage Pinot Noir | Pfalz
Weinkiste 6 x 0,75l

Prosecco Spumante Extra Dry DOC "Bertoldi"
Venetien, Proseccokiste 6 x 0,75l

Vino Bianco Frizzante "Bertoldi" | Venetien
Weinkiste 6 x 0,75l

Champagner, auf Anfrage
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DRINKS MIT SPIRIT
BIER & WEIN

105,00 Euro

111,00 Euro

118,00 Euro

99,00 Euro
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Kaffeevollautomat WMF 1500S
4,5l Wassertank | 230 V | 3,3 kW | 33x72x59
(BxHxT in cm)

Kaffeevollautomat Jura X9
230 V | 2,2kW | 41x47x39 (BxHxT in cm)

Kaffeevollautomat Jura XS9
230 V | 2,2 kW | 43x59x51 (BxHxT in cm)

Cleaning Kit
Inhalt: 2 x Küchenrolle, 2 x Schwammtuch, 
2 x Poliertuch, 1 x Schwamm,
1 x Glasreiniger, 1 x Spülmittel, 1 x Müllbeutel,
1 x Eimer 10 l

Cocktailservietten Papier, 200 Stück

Flaschenöffner

Geschirr | Besteck | Gläser

890,00 Euro

675,00 Euro

21,90 Euro

1,00 Euro

390,00 Euro

8,00 Euro

Preis auf Anfrage

Mieteinheiten Kaffeefollautomate: bis 3 Tage

EQUIPMENT
SONSTIGE ANFORDERUNGEN
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PERSONAL
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Gerne stellen wir für Ihre individuellen Anforderungen vor Ort unser
kompetentes und sympathisches Servicepersonal zur Verfügung.

Unsere Mitarbeiter sind versiert im Messebusiness, bestens geschult, sehr
aufmerksam und authentisch in ihrem Auftreten. 

Ob als Support am Stand als Servicepersonal, an der Getränkebar oder
Barista Profis - wir haben die Besten der Besten an der Hand, die mit
großer Begeisterung ihrer Berufung nachgehen:

Mit Freude und Zuverlässigkeit zu unterstützen und Ihren Gästen einen
schönen Aufenthalt zu ermöglichen.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne und stellen Ihnen ein Top
Team zusammen.

we love what we do



umweltbewusst / local

Regionalität, Saisonalität, kurze Transportwege

ausgewogen / balanced

reduzierte Salz-, Zucker- und Fettmengen

bewahrend / (No) Food-Waste

Resteverwertung, gerettete Lebensmittel

nachhaltig / responsibility

Bio Qualität, Tierwohl, faire Arbeitsbedingungen

SCHWERPUNKTE:

Verantwortungsbewusstes Einkaufen
Für Werte stehen und innovativ vorangehen
Gesundheitsförderliche Ernährung unterstützen
Abfälle minimieren
Sicher und effizient handeln, Hygiene / HACCP
Gemeinsam stark, Wertschätzung und Teamspirit

NACHHALTIG
green responsibilityGESCHMACK TRIFFT NACHHALTIGKEIT
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HOMEBASE

Unsere Produktion
WE ARE NEAR BY...

In unserer Produktionsküche, die auf einer Fläche von ca. 2.000 m² direkt
an die Messe München angrenzt, organisieren wir den gesamten
Produktionsprozess unserer Speisen nach HACCP-Richtlinien. Die
Produktionsküche befindet sich ca. 500 m Luftlinie vom Osteingang der
Messe in der Otto-Perutz-Straße 16+18 und nur ca. 5 Kilometer vom
Stadtzentrum entfernt. 

Durch die strategisch günstige Lage unserer Produktionsküche zur Messe
sind wir in der Lage, auch kurzfristig auf Änderungswünsche oder
unvorhergesehene Umstände zu reagieren. 
Unsere Produktionsküche ist auch unsere logistische Drehscheibe für die
Zwischenlagerung unseres gesamten Getränke- und
Verbrauchsmaterialbedarfs. 

Unser Team ist eingespielt, auch gerade durch die Logistik Leistung über
das Event Catering hinaus bei großen Messe Ereignissen, die wir mit
unseren high professionals souverän bedienen und hier unsere Exerptise
in Ihr bevorstehendes Event wirkungsvoll mit einfliessen lassen.

Vorteile Fair Foods Munich (aus Messe Broschüre):.......
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VORTEILE
UNSERE VORTEILE SIND IHRE VORTEILE

Kofler & Kompanie agiert mit seiner Submarke I Fair Foods Munich als
offizieller Servicepartner der Messe München. Als Service-partner
entsprechen wir den Anforderungen der Messe München für höchster
Qualität, Leistungsfähigkeit, Zuverlässigkeit und Nachhaltigkeit. Bei einer
Zusammenarbeit mit Fair Foods Munich profitieren Sie von folgenden
Vorteilen profitieren:

Unser Fuhrpark verfügt über eine dauerhafte Zufahrtsberechtigung,
dadurch ist uns jederzeit eine vereinfachte und flexible Anlieferung
ohne Zusatzkosten und Kautionszahlungen möglich
Stellung von kostenfreien Messeausweisen für unser Personal,
wodurch wir zu einer Entlastung Ihres Budgets beitragen
Unsere Produktionsstätte, Büros und Logistikzentrum liegt ca. 500 m
Luftlinie zum Messeeingang Ost entfernt. Durch diese kurze Distanz
sind wir in puncto Nachhaltigkeit und Reaktionszeit – auch bei
kurzfristigen Nachbestellungen – unschlagbar. 

Während der Laufzeit Ihrer Messepräsenz erhalten Sie von uns
einen festen und kompetenten Ansprechpartner, der gerne für
Ihre Wünsche da ist 
Aufgrund unserer langjährigen Partnerschaft mit der Messe
München sind wir bestens vertraut mit den speziellen
Messeprozessen, den Ansprechpartnern und Anlaufstellen auf der
Messe München und verfügen über Kenntnisse sämtlicher
Gegebenheiten vor Ort. 
Wir liefern Ihnen ein modernes Produkt mit maximaler Frische,
Qualität und Geschmack zu einem fairen Preis
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CONTACT
WE ARE NEAR BY...

Ihr Messeteam von Fair Foods München ist für Sie
da.

Fair Foods Munich 
Ihr Messeteam

Telefon: +49 89 360 392 814
Email: order@fairfoodsmunich.com

Und während Ihres Auftritts auf der Messe sind wir
nur 500 m entfernt und mit unseren Messe
Ausweisen als Partner der Messe München
umgehend bei Ihnen.

Sie planen während Ihres Messeauftritts ein
special Event für Ihre Gäste?

Fair Foods Munich ist eine Marke der Kofler &
Kompanie München und bietet Ihnen somit
ebenso eine Fullservice Eventleistung an.

Kofler & Kompanie München GmbH
Otto Perutz Strasse 16 & 18
81829 München
www.kofler-kompanie.com

Sprechen Sie uns einfach an, wir sind Ihnen auch
gerne bei der Suche einer passenden Location
behilflich.

 +49 89
 360 392 814

call us

http://www.kofler-kompanie.com/

